
Het Noorden

van Aalten

Hier vieren we samen het leven!

Allergenen

Allergenen

	 vegetarisch of op verzoek vegetarisch 

	 op verzoek lactosevrij 

	 op verzoek glutenvrij

Eten, Drinken en Vieren met lokale leveranciers
Stadsbrouwerij de Borghman

Midden in het historisch centrum van de 

Heerlijkheid Bredevoort bevindt zich, op de 

plek waar vroeger het kasteel Bredevoort stond, 

Stadsbrouwerij de Borghman. Wij mogen een 

aantal lekkere biertjes van hen schenken!

Slagerij Gosselink

Ons vlees komt van Slagerij Gosselink uit 

Lichtenvoorde. Hun vlees is afkomstig uit 

Zieuwent. Gewoon uit de buurt en heeft een 

eerlijke afkomst. 

Geitenkaas Boerderij DE BRÖMMELS

Onze geitenkaas komt van De Brömmels in 

Winterswijk Woold. Hier kun je het hele proces 

ervaren, van grasprietje tot melk en kaas, maar 

natuurlijk ook kijken naar de geiten en het 

geiten melken.

Smits Groentekwekerij en Landwinkel

In De Heurne vind je hen, met een hart voor de 

Achterhoekse natuur en pionier met pompoen. 

Ga vooral eens naar de Landwinkel!

SmitVis

Ook in de toekomst willen we van lekkere vis 

blijven genieten. Ze werken met een hele korte 

aanvoerketen en de hoogste kwaliteitseisen.

Bakkerij Vaags

Echt Aaltens en ze zorgen voor heerlijk brood 

en gebak. Samen hebben we onze Appeltaart 

gemaakt. Ons hamburger brood komt natuurlijk 

van Vaags. Daarom is het zo lekker!

IJsboerderij ‘t Dommerholt

Echt ambachtelijk boeren ijs van ‘t Dommerholt 

in Borculo. Ook weer een multifunctioneel 

samenwerkend familiebedrijf.

Let op: Doordat we dagelijks met verse producten werken is 

het mogelijk dat onze gerechten minimale sporen bevatten 

van allergenen. Ben jij allergisch? Laat het ons weten, dan 

houden we er extra rekening mee tijdens de bereiding van 

jouw gerecht!

‘Het Noorden’ is sinds 1866 al een cafée en koffiehuis met uitspanning dat naast de molen
 in ‘t Noorden van Aalten ontstaan is. Nu bijna 160 jaar later is het nog steeds een bruisende plek van gezelligheid !!



KOUDE LUNCH

Broodje Tonijn 10.5

Vers brood belegd met een romige tonijnmayonaise en 

knapperige kappertjes.

Broodje Carpaccio 13.5

Gemarineerde runderfilet met truffelmayonaise, 

geroosterde pitten, oude kaas en frisse rucola. 

Broodje Gerookte Zalm Avocado 12.5

Een verfijnde combinatie van gerookte zalm, aardappel, 

avocado, tomaat en een frisse citroenmayonaise. 

Broodje Brömmels 12

Brömmels geitenkaas op een bedje van sla, gecombineerd 

met honing, rode biet en honing-chili pompoenpitten van 

Smits.

WARME LUNCH

Ribfingers 15

Zachte gestoomde bao buns gevuld met malse Iberico 

ribfingers, overgoten met smokey BBQ-saus. Geserveerd 

met sesam, frisse Noorden rauwkost en bosui.

Pulled Chicken 14.5

Gestoomde bao buns met zacht gegaard kippenvlees, een 

rijke smokey BBQ-saus en krokante uitjes. Geserveerd 

met Noorden rauwkost en bosui.

Broodje Warm Vlees 13.5

Klassiek broodje met procureur, boerengarnituur van 

champignons, ui en spekjes, romige pindasaus, Noorden 

rauwkost en een topping van bosui.

Draadjesvlees of Groente Kroketten 12

Twee smaakvolle kroketten op een vers wit puntje van de 

bakker, met een frisse Noorden rauwkost en een romige 

mosterdmayonaise.

pompoensoepje | bitterbal met mosterd mayo

gerookte zalm en avocado taartje | Brömmels geitenkaas | 

caesar salade kip | tonijn

carpaccio | truffelmayo | geroosterde pitten | 

oude kaas | rucola 

Op etagere, per 2 personen te bestellen

We kunnen de Lunch Proeverij ook glutenvrij of vegetarisch maken als je een 

dag van te voren reserveert.

biersuggestie: Grolsch Weizen of 0.0%

Lunchkaart
12:00 tot 15:00 uur

LUNCH PROEVERIJ | 16.5 euro 

Onze Tip!Onze Tip!

Combinatie van heerlijke lunchgerechten om samen te delen!

Eten, Drinken & Vieren

Grote trek? 

Breid de proeverij 

uit met verse friet en 

mayo +4.75



Lunchkaart
12:00 tot 15:00 uur

SALADES 18.5 | Met brood en boter

Caesar Krokante Kip 

Een klassieke Caesar salade met romeinse sla, krokante 

kip, oude kaas, ei, tomaat, croutons en een romige 

caesardressing.

Ceasar Brömmels 

Frisse romeinse sla met huisvinaigrette, Brömmels 

geitenkaas, honing, rode biet, croutons en honing-chili 

pompoenpitten van Smits.

SOEPEN 

Tomatensoep  7 

Een traditionele tomatensoep volgens het recept van opa, 

gemaakt met Hollandse tomaten.

Pompoensoep 8 

Romige pompoensoep met een crumble van amaretti 

koekjes en een vleugje basilicumolie. 

VOOR ERBIJ

Brood en Boter 7.5 

Vers breekbrood geserveerd met 

knoflooksaus en kruidenboter.

Portie friet 4.75

Vers gebakken friet, geserveerd met een 

romige mayonaise.

Nacho’s uit de oven 9.5

Chili tortilla nacho’s, rijkelijk belegd met 

kaas en geserveerd met chili saus en 

roomkaas.

	 + Pulled Chicken 3

Een lekker bijpassend biertje 

van ‘t Geheime Schap erbij?

Lekker om te delen

Eten, Drinken & Vieren

VOOR DE GROTE TREK

Onze plate hoofdgerechten worden geserveerd met 

frites, mayo & rauwkost van het seizoen

Klassieke Wiener Schnitzel 20

Een krokante schnitzel, afgemaakt met een schijfje 

citroen en knapperige kappertjes.

Boeren Schnitzel 23

Een klassieker met boerengarnituur van 

champignons, ui en spekjes.

Schnitzel champignonroomsaus 23

Geserveerd met een romige champignonroomsaus 

voor extra smaakbeleving.

Kipsaté 21

Gemarineerde kippendijen geserveerd met krokante 

uitjes, cassave kroepoek, fris zoetzuur en een romige 

pindasaus.

Noorden Classic Burger 19

100% rundvlees op een vers burgerbrood van Vaags, 

belegd met sla, zoetzuur, onze eigen burgersaus en 

cheddar.

Beyond Meat Burger 19

Een plantaardige burger op een burgerbrood 

van Vaags, geserveerd met sla, zoetzuur en onze 

huisgemaakte burgersaus.

Naast het assortiment bieren is 

er natuurlijk ook een menukaart 

voor Wijnen Wijnen Wijnen. Ja, 

ook tijdens de lunch, want hier 

vier je ALTIJD het leven!



Kinderen

TIP: 
Kinderen die rennen / schreeuwen in het 

restaurant worden verkocht aan het circus

Lunchgerechten  
Boerenbrood 4

Keuze uit: Kaas, ham en jam

Noordelingen tosti  6
brood | ham & kaas | ketchup

Hele Dag kaart voor de kids  
Kopje tomatensoep 4

Hollandse Poffertjes 8
poffertjes | poedersuiker | stroop 

Nacho’s uit de oven 9.5
chilli Tortilla nacho’s | kaas | chili saus | 

roomkaas
	 +Pulled Chicken 3

Snackspiesje 8.5 
Frietjes | 2 kipnuggets | 2 mini frikandellen 

Schnitzeltje 10.5
Frietjes | 1/2 varkensschnitzel | snoepgroente

Vissticks 9
Frietjes | 4 vissticks | snoepgroente

Kipsate 10.5
Frietjes | kipsate met pindasaus | snoep-

groente

Toetje  
Kidsdessert 6.5 

IJsbeker met vanille-ijs | 
aarbeiensaus | discodip | slag-

room

De ijsbeker wassen we graag voor 
je af want daarna mag je hem mee 

naar huis nemen! 

Bij elk kindergerecht krijg je een 
Noordelingen Dukaat. Het is een muntje 

die je kan gebruiken om een cadeautje 
te winnen in de grijpkraan. Je mag de 

Noordelingen Dukaat ook inleveren om 
zelf iets uit te zoeken uit de schatkist!

Noordeling Dukaat Dukaat


